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MED
MED-Anest Szkolenia z pierwszej pomocy, BHP, GHP/GMP HACCP

minimum sanitarne (réwniez e-learning)

&#8226; Kursy, szkolenia z pierwszej pomocy Chodziez, Pila,
Poznan, Bydgoszcz, Gorzéw wielkopolski&#8230;.

&#8226; Szkolenia BHP, p/poz

&#8226; GHP/GMP, HACCP (dawne minimum sanitarne) - Szkolenia, wdrazanie systeméw bezpieczenstwa zywnosci

&#8226; Ustugi wykladowcy pierwszej pomocy, kwalifikowanej pierwszej pomocy oraz innych przedmiotéw medycznych, kierunkowych
zgodnych z kwalifikacjami (Szkoty medyczne, instytucje szkoleniowe, centra doskonalenia kadr medycznych)

wiww.med-angst.pl  Bluro@med-anest i

Oferta szkolen z pierwszej pomocy skierowana jest przede wszystkim dla:

&#9679; Szkot publicznych, niepublicznych

&#9679; Firm prywatnych, pafstwowych

&#9679; Urzeddw i Instytucji Publicznych

&#9679; Firm specjalizujacych sie szkoleniami BHP

&#9679; Osrodkéw szkoleniowych

&#9679; Szkot nauki jazdy

&#9679; Osob indywidualnych

W instruktarzach wykorzystuje prezentacje multimedialne, filmy instruktarzowe, ¢wiczenia na fantomie z uzyciem defibrylatora AED
Stuchacze otrzymuja réwniez materiaty szkoleniowe.

SYSTEMY BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI GHP/GMP HACCP (minimum sanitatarne)

Po przystapieniu naszego kraju do Unii Europejskiej nastapito wiele zmian dotyczacych branzy spozywczej. System caly czas jest w
trakcie wielkich przemian i dostosowania do Europejskich norm.

Systemy bezpieczenstwa zywnosci sa obowigzkowe nawet w najmniejszym sklepie czy malej gastronomii. Brak szkolen wplywa na
niewiedze wtascicieli, ktérzy zostawiaja wprowadzanie podstawowych zasad na ostatnia chwile lub do pierwszej wizyty Sanepidu. Nie
musi tak by¢.

Powierz nam wprowadzenie systemow bezpieczenstwa zywnosci a uzyskasz:

&#8226; Ksiege HACCP

&#8226; Instrukcje GHP/GMP

&#8226; Instrukcje odpowiednie do prowadzonej dziatalnosci

&#8226; Karty szkolen pracownikow

&#8226; Karty kontroli

&#8226; Wszelka inna potrzebna dokumentacja

a takze:
&#8226; Nadzor i doradztwo
&#8226; Bezptatne korekty w przypadku uwag jednostek kontrolujacych

Proponujemy réwniez przeszkolenie osob, ktore beda pracowac¢ w obrocie zywnosci z GHP czyli dawnego minimum sanitarnego.
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